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様

□ 自宅　□ 勤務先　□ 携帯

E-mail ＠

様

＊宅配便にて配達をご希望の方で、配達先がお申込者と異なる方はご記入ください。

様

□ 自宅　□ 勤務先　□ 携帯

＊12月31日（日）10：00～17：00、ホテル３階「レストラン舟茶屋」での

　お受け取りとなります。

①11月30日（木）迄にお申し込みの場合の早期特典予約として ＊振込手数料はお客さまご負担となりますのでご了承願います。

　「レストラン舟茶屋ご利用券（1セットにつき1,000円）」をプレゼントいたします。 　口座名：エイチアールティニューオータニ株式会社

②ホテルお受け取り（お持ち帰り）特典として   ・みずほ銀行 五反田支店  普通　２ ０ ３ ０ ４ ０ １

　「レストラン舟茶屋ご利用券（1セットにつき2,000円）」をプレゼントいたします。   ・三菱UFJ銀行 麹町中央支店　普通　４ ７ ６ ９ ０ ０ ７

代金引換（お届け時現金払い）【宅配】

 ＊配達はクール便を使用いたします。  ＊配達はクール便を使用いたします。 

 ＊配達時間の指定は出来かねますのでご了承願います。  ＊配達時間の指定は出来かねますのでご了承願います。 

 ＊11月30日（木）迄早期お申し込みいただきましたお客さまへの特典  ＊代引手数料として、1万円以上3万円未満は440円、 　 

　「レストラン舟茶屋ご利用券（1セットにつき1,000円）」は、     3万円以上10万円未満は660円を申し受けます。

　別途お送りいたします。 

●お申込受付：２０２３年１２月１１日(月）迄　＊限定数になり次第、販売終了させていただきます。

◆ご来館にて ：　<おせちご予約申込書>にご記入いただき、ホテル３階 「レストラン舟茶屋」へお持ちください。

◆お電話にて ：　TEL.０３－３７７９－９１８０　料飲予約までお申込みください（受付時間 9：00～17：00）。

◆FAXにて ：　FAX.０３－３７７９－９８３２　<おせちご予約申込書>を送信ください（24時間受付）。

◆E-mailにて ：　t-fb@hrt.newotani.co.jp　<おせちご予約申込書>をスキャンのうえ、件名に 「おせち申込」 と入力のうえ添付送信ください（24時間受付）。

※FAXまたはE-mailにてお申し込みのお客さまには、担当者よりご予約受付のご連絡をさせていただきます。その後予約完了とさせていただきます。

※この用紙にご記入いただいた氏名･住所･電話番号などの個人情報は、弊ホテルからのご案内以外には使用いたしません。

弐の重

早割価格（税込）

＊11/30迄 ５％OFF
通常価格（税込）

ニューオータニイン東京　　〒141-0032 東京都品川区大崎1-6-2（大崎ニューシティ2号館）　TEL.03-3779-9111（代）　

ご予約・お問合せ先

弊ホテル使用欄 受付日・担当者 ／ 領収日 お引き渡し日 ／

●お渡し方法　＊下記いずれかに○をご記入ください ●ご精算方法　＊いずれかに○をご記入ください

前振込　※期限：２０２３年１２月２２日（金）

宅 配

 ＊宅配区域：東京都(一部離島を除く)･神奈川県･千葉県･埼玉県･茨城県  ＊宅配区域：東京都(一部離島を除く)･神奈川県･千葉県･埼玉県･茨城県

当日ホテルにてお受け取り（お持ち帰り） ホテルにて直接お申込時の現金精算

ホテルにてお受取り時の現金精算
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フリガナ

お名前

ご住所 〒
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お名前

ご住所 〒

ＴＥＬ

ＦＡＸ

会社名

ご購入金額(税込）

４１，０４０円 ３８，９８８円 ２３，５９８円

ご購入金額(税込）

２４，８４０円

数　量

弐の重（西洋料理）

参の重（中国料理）

通常価格（税込）
早割価格（税込）

＊11/30迄 ５％OFF
数　量

参の重

令和六年　ニューオータニイン東京　おせちご予約申込書

特撰和洋中木箱三段重

壱の重（日本料理）

お申込日　　　　月　　　　日

和洋中三段重

壱の重
栗きんとん、紅白蒲鉾、田作り、鮭昆布巻き、三色龍皮巻、

伊達巻き、目鯛西京焼き、黒豆、ちょろぎ、はじかみ、鮑、

有頭海老艶煮、数の子、手まり餅、錦玉子

サーモンロール、牛タンのパイ包み、牛フィレ肉のロースト、

ロブスター、海老のエスカベッシュ、チキンガランティーヌ、

帆立のスモーク、フォアグラ入りテリーヌ

合鴨のスモーク、くらげの冷製、白菜の甘酢漬け、 

海老すり身の玉子巻、海老チリソース、牛肉の豆鼓焼き、

蒸し鶏、三色パプリカ甘酢漬け、椎茸醤油煮、カニ爪フライ

黒豆、ちょろぎ、柚子伊達巻き、田作り、栗きんとん、

白ひらす西京焼き、紅白蒲鉾、鶏けんちん巻き、いくら、

数の子、煮物（慈姑・牛蒡・竹の子・蓮根・花人参）、はじかみ

ロブスター、帆立のスモーク、マロン赤ワイン煮、

タンのパイ包み、牛フィレ肉のロースト、スモークビーフ、

海老のエスカベッシュ

白菜甘酢漬け、焼豚、帆立の照り焼き、蒸し鶏、

クラゲの冷製、海老すり身の玉子巻、海老チリソース、

合鴨のスモーク、椎茸醤油煮

冷蔵 冷蔵


